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Наша компания основана в 2014 году 
и за этот период запустила более 3 000 заведений по всему миру.

Мы запускаем как:



Кошицкая Юлия

• Профессионал в сфере продаж и маркетинга, а
также специалист в сфере подбора помещения
• Открыв более 500 пекарен по всему миру,
разработала свою авторскую методику по
подбору помещения
• Является бизнес-наставником Фабрики
Предпринимателя Республики Татарстан, где
проводит постоянное обучение и семинары по
ведению бизнеса, для действующих
• Является членом Ассоциации Рестораторов и
Отельеров города Казани и Республики
Татарстан

Основатели компании



Магсумова Регина

• Главный технолог компании
• Разработала более 1000 рецептов, которые полюбились
покупателям по всему миру
• Специалист по разработке и внедрению ХАССП
• Бизнес–тренер по внедрению новых производственных
технологий и оптимизации процессов
• Есть огромный опыт в открытии как мини пекарен, так и
больших производственных цехов от 1000 квадратов
• Является бизнес наставником Фабрики Предпринимателя
Республики Татарстан, где проводит постоянное обучение и
семинары по ведению бизнеса для действующих
Предпринимателей по всему Поволжью
• Является членом Ассоциации Рестораторов и Отельеров
города Казани и Республики Татарстан

Основатели компании



Преимущества работы с нами

3
Нет паушального взноса,

роялти и других обязательных
платежей

С нами Вы создадите свой
уникальный бренд,
концепцию, меню

В нашей компании работают
более 10 технологов разного

направления, а это значит, что у
Вас есть огромный выбор меню

на любой вкус и кошелек
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Этапы работ по запуску
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Поиск  и анализ
помещения
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Вы езд менеджера открытия
для обучения продавцов и

управляющего9
10

11
Бесплатная консультация

Запуск объекта

Выезд шеф-технолога на
объект , с целью обучения

персонала

Передача всех
технол огических карт

Полный  подбор персонала Заказ  сырья и инвентаря

Заказ  производственного
оборудования

Изготовление 
технологического проекта

Подписание  договора



ПОЛУЧИТЬ
БЕСПЛАТНЫЙ РАЗБОР

КУПИТЬ КНИГУ

Вы не можете определиться, какой бизнес Вам открыть?Вы не можете определиться, какой бизнес Вам открыть?Вы не можете определиться, какой бизнес Вам открыть?

А также Вы можете приобрести нашу книгу: 10 шагов к открытию
успешной пекарни всего за                 .

Эта книга – практикум, где мы поделились своим опытом, своими
знаниями, успехами и неудачами, с которыми столкнулись за 9 лет
работы.

Бесплатная консультация

Вы новичок в сфере общепита?Вы новичок в сфере общепита?Вы новичок в сфере общепита?

Мы подготовили для Вас абсолютно бесплатный разбор, на котором полностью
проведем консультацию по Вашим вопросам.

299 ₽

https://taplink.cc/foodexpert?fbclid=PAAab-mqSSt9sVTlXLR2YA-La5D7x3Mti2tE6aokbe6Nx5Yjn6XkNucAzXCos
https://api.whatsapp.com/send?phone=79655801497


Работая с нами Вы получаете

Профессиональную помощь в открытии Вашего бизнеса1
Гибкие условия по договору2

Лояльные условия работы3
Индивидуальный подход к каждому партнеру4

Качественный продукт5
Высокое качество сервиса6


